DOLCI

TIRAMISU DEROMA €8 COCCO E POMODORO €9

Savoiardo artigianale, bagna al caffé, Dacquaise al cocco, mousse al cocco, croccante

crema al mascarpone e cacao amaro al cioccolato e spuma di pomodoro e fragola

Savoiardi biscuits, coffee, mascarpone e cocoa Coconut&Tomatoes

SEMISFERA CI0CCOLATO E CARAMELLO € 9 C",C"””t dacquaise, coconut mousse,

Cremoso di cioccolato al caramello salato crispy chocolate, strawberry and tomato foam

e cuore di lampone

Creamy choco/altje, salted caramel, raspberries NOCCIOLA CHE _PI-\SSI[]NE! ! €11
Frolla alla nocciola, ganache al cioccolato 70%,

TARTELLETTA TUTTI FRUTTI... £9 morbido alla nocciola rivestito al pinguino

con creme di frutta di stagione croccante e geleé al passion fruit

FRUIT TART HAZELNUT PASSION: Hazelnut moelleux,

a cream of seasonal fruit 70% chocolate ganache and passion fruit gelée

CAFFETTERIA

Espresso € 2 - Decaffeinato € 2,5 - Caffé Americano € 3,5 - Cappuccino € 3

AMARI € 5

Unicum - Jagermeister < Braulio - Brancamenta - Fernet Branca < Limoncello
Montenegro « Lucano - Vecchio Amaro Del Capo « Averna

AMARI SPECIALI e 7

Formidabile - Jefferson Amaro Importante - Rupes

VINI DA DESSERT

MOSCATO D’ASTI DOCG - GIANNI DOGLIA - PIEMONTE 700% Moscato Bianco - 5% vol €8
RECIOTO VALPOLICELLA - CA’ RUGATE - VENETO Corvina, Rondinella, Molinara - 12,5% vol €9
PASSITO DI PANTELLERIA - MARTINEZ - SICILIA 100% Moscato d’Alessandria - 14% vol €8

GRAPPE BIANCHE COGNAC
903 Bonaventura Maschio €7 Remy Martin X.0. £24
Pao di Poli morbida (uve Moscato) €7 s Sed
Merlet X.0. €17
GRAPPE BARRIQUE Remy Martin V.S.0.P £13
Berta Roccavivo (uve Barbera) €14 Martell V.S.0.P, £13
Berta Tre Soli (uve Nebbiolo) £14 Marley V.5.0.P €10
Berta Rondena (uve Amarone) €14 CAI:VADUS .
Chéteau du Breuil V.S.0.P. €12
Berta del Gain (uve Moscato) €14 | Foucart VS €10

ALLERGENI

Arachidi e derivati Sesamo e semi Senape

Frutta a gugcio' Soia ' Sedano

Latte e derivati Crostacei o

Molluschi Glutine Anidride solforosa

Pesce Lupini Uova



