MARE
ANTIPASTI DI MARE

Cannolo con alga Nori, tartare di tonno Balfego, “granella” €26
morbida di avocado speziata, riduzione di passito
e mandorle tostate

Tacos con tartare di manzo e ricciola, i loro fondi, erba cipollina, € 26
lime e caviale Asetra

Baccala* alla DeRomana con gazpacho rosso, croccante di pinoli, € 22
chips di aglio soffiato, olive taggiasche, cipolla rossa in agrodolce
€ uva sultanina

Capesante scottate, gazpacho verde leggermente piccante, €20
crumble di pane al carbone vegetale e olio al limone

Fritturina di calamaretti* puntillas e lime €18

OYSTERSALSERIA

Fine de Claire 3 pz€20/6 pz € 35
La Petite 3 pz€ 25/6 pz € 45
Spécial de Claire 3 pz€ 30/6 pz € 55

Studiate per esaltare e gustare in modo unico la nostra selezione

AGRODOLCE ALLA "NDUJA = MIGNONETTE - CEVICHE DI POMODORI
GIN TONIC E RAFANO - MISO E UOVO

INSALATE
CAESAR SALAD €16

Lattuga romana, guanciale croccante, scaglie di Parmigiano Reggiano,
crostini di pane, salsa caesar e pollo grigliato

INSALATONA DEROMA €18
Misticanza di campo, datterini, mais, mozzarella di bufala, tonno
pinne gialle in olio EVO, cipolla rossa agrodolce e salsa verde

INSALATA DI TONNO FRESCO €18
Lattuga, tonno fresco*, avocado, cetriolini sott’aceto,
sesamo tostato e salsa yogurt con cipolla rossa

INSALATA GRECA €16
Pomodori, peperoni, cipolla rossa, olive, feta e cetrioli
INSALATA NIZZARDA €16

Lattuga, patate, fagiolini, uova, datterini, olive taggiasche,
tonno pinne gialle in olio EVO, acciughe del Mar Cantabrico

' proorTo DA ForNo pRoDOTTO OSTERIA



TERRA
ANTIPASTI DI TERRA

Carpaccio di manzo, Parmigiano Reggiano Vacche Rosse 24 mesi, € 22
pate di datterino giallo, rucola soffiata
e aceto balsamico invecchiato 25 anni

Tartare di manzo servita su 0sso con midollo, €24
scalogno caramellato, riso soffiato, fondo di vitello
e cialda allo zafferano

Controfiletto di wagyu A5 Giapponese (60g) scottato, €28
accompagnato con salsa verde e shot di brodo di carne

Cannolo di pasta fillo ripieno con crema di burrata, €16
datterini cotti sott’olio e basilico

Donut di burrata, ricotta di pecora e n’duja fatta in casa con € 16

melanzane, peperoni, lardo, peperoncino di Aleppo e prezzemolo,
servita con composta di cipolle rosse di Tropea

SALSAMENTERIA

CRUDO E BUFALA €18
Mozzarella di Bufala Campana DOP e prosciutto di Parma 24 mesi +
CAPRESE DI BUFALA €16
Mozzarella di Bufala Campana DOP, datterini e basilico fresco

BURRATA E POMODORI SECCHI BIO “AGNONI” €18

{ PANE
Pane con lievitazione naturale e con lievito madre € 4

Il pane viene sfornato tutti i giorni dal nostro mastro fornaio e servito ancora
caldo in un COFANETTO per mantenere intatta la fragranza. Pane Bianco con
farina di frumento tipo0, Multi cereale e Pane Integrale sono solo alcune delle
nostre specialita che troverete nella selezione FORNO DE ROMA.

CONTORNI
PATATE AL FORNO DEROMA €9
CICORIA 0 BROCCOLI RIPASSATI €9
CAPONATA DI VERDURE €12
INSALATINA FINOCCHI, ARANCE E OLIVE €9
INSALATINA MISTA €7

Servizio € 2 p.p.

Tutti i prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti della pesca
somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento di temperatura per
garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi
del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04. (*) Prodotto surgelato all'origine.

Il Personale di sala e a disposizione per fornire qualsiasi informazione in
merito alla natura e origine degli alimenti serviti.



LA PASTA FRESCA E RIPIENA: SPAGHETTONI « SPAGHETTI « TORTELLI « TAGLIATELLE

La Pasta Fresca acqua e farina e all'uovo é di nostra produzione. Per gli impasti utilizziamo una farina meno raffinata rispetto agli standard, per garantire
massima qualita e alta digeribilita. Vi bastera farvi guidare dal desiderio di pasta fresca, o assecondare la voglia dell'eccellenza della pasta secca selezionata
tra i Pastificio Dei Campi, Carmiano e Felicetti.

PRIMI
TAGLIATELLA AL RAGU FATTO AL COLTELLO €24 TORTELLO DI MELANZANE AFFUMICATE E CROSTACEI* €26
Spuma di castelmagno e cioccolato fondente Melanzane affumicate, scampi* e gamberi*, pacchetelle arrosto,
ricotta salata e basilico
FUSILLONE DI GRAGNANO "CARMIANO" . y
con burrata, crema di patate arrosto, tartare di manzo, €24 SEAGHS‘UE’NE DJ’GRAGNAN% PA/?MIIHM!E rranea. ricotta di bufala aali € f6m.
crema di funghi e tartufo nero ?Ia?tgfinfcfmgitcg oﬁsg{feiga aalla medrterranea, ricotta ai butala agl agrum,
SPAGHETTO MONOGRANO MATT "FELIGETTI" -2 €20 PACCHERO DI GRAGNANO “PASTIFICIO DEI CAMPI € 24
all'acqua di pomodoro, datterini colorati e crumble di mandorle e basilico al sugo di granchio* “Arrabbiato”, con aria di prezzemolo
e gel di pomodoro piccante
PRIMI DELLA TRADIZIONE
MEZZ0 RIGATONE "CARMIANO" ALLA CARBONARA €16 SPAGHETTONE ACQUA E FARINA ALLA AMATRICIANA €16
Guanciale artigianale, pecorino romano IGP, pepe nero, uova BI0 Pomodori San Marzano IGP, guanciale artigianale, pecorino romano IGP, pepe nero
QW@ SPAGHETTO ALL'UOVO CACIO E PEPE €14 RIGATONE DI GRAGNANO "CARMIANO" €16
Pecorino romano IGP, pepe nero ALLA AMATRICIANA RIPASSATO IN PADELLA
Pomodori San Marzano IGP, guanciale artigianale, pecorino romano IGP, pepe nero
SECONDI
RANA PESCATRICE CON BUERRE BLANC €30 POLLETTO ALLA DIAVOLA €28
Olio alle erbe e verdure di stagione saltate con patate al forno e salsa harissa
CALAMARO* ALLA GRIGLIA €28 GUANCIA DI VITELLO ALLA WELLINGTON €30
Lenticchie nere Beluga, chips di topinambur, nocciole tostate, con prosciutto di Parma, funghi champignon e pak choi ai funghi arrostita
spugna al prezzemolo e profumo di limone
PETTO D’ANATRA GRIGLIATO €28
POLPO* GLASSATO AGLI AGRUMI €28 Vellutata di sedano e patate, sedano affumicato e in osmosi all'aceto di riso,
con crema di topinambur, mandorle, acciughe del Mar Cantabrico ravanelli e riduzione di Porto
e cipolla rossa in agrodolce
SECONDI DELLA TRADIZIONE
FRITTURA DI CALAMARI* E LIME €22 COSTOLETTA DI AGNELLO €26
con asparagi grigliati e tartufo nero
POLPETTE AL SUGO £18
GRIGLIA
CONTROFILETTO DI MANZO “CREEKSTONE FARM™ (250gr c.a.) €34 BISTECCA DI COSTATA DI MANZO (250¢r c.a.) €34
FILETTO DI MANZ0 (200gr c.a.) €34

SCEGLI LA SALSA PER ESALTARE LE NOSTRE PROPOSTE:

HARISSA « CHIMICHURRI - EXOTIC BBQ = MAIS AFFUMICATO - CIPOLLA BRUCIATA E FORMAGGIO



PIZZERIA

ANTIPASTI

CUBO DEROMA €10

Cubo di pasta alla amatriciana panato e fritto,
servito con fonduta di pecorino romano,
polvere di guanciale, pepe nero

MONTANARA FRITTA NERANO €8

Impasto fritto con doppia cottura al forno, crema di zucchine,
burrata di Andria DOP, chips di zucchine,
fiori di zucca cristallizzati e provolone del Monaco a scaglie

LE TRADIZIONALI

MARINARA €10
Pomodoro San Marzano DOP, aglio, basilico,
origano e olio EVO Fratelli Fratta

MARGHERITA STORICA €12
Pomodoro San Marzano DOP, fioridlatte di Agerola,

Parmigiano Reggiano Vacche Rosse 24 mesi, basilico

e olio EVO Fratelli Fratta

DIAVOLA €15
Pomodoro San Marzano DOP, fioridlatte di Agerola
¢ salame piccante

BUFALINA €16
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Bufala
Campana DOP Loffredo, basilico e olio EVO Fratelli Fratta

ROSSE SFIZIOSE

MARGHERITISSIMA

Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Bufala
Campana DOP messa a crudo, Parmigiano Reggiano
Vacche Rosse 24 mesi, basilico e olio EVO Fratelli Fratta

€17

ROSSO BURRATA

Pomodoro San Marzano DOP, Parmigiano Reggiano
Vacche Rosse 24 mesi, burrata di Andria DOP,
datterini gialli confit e pesto di basilico

€17

CAPRICGIOSA DEROMA €19
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Bufala

Campana DOP Loffredo messa a crudo, funghi Cardoncelli e
Champignon ripassati burro aromatizzato, prosciutto crudo Sauris,
chips di topinambur e polvere di olive Itrane

HOT HONEY PEPPERONI €18
Pomodoro San Marzano DOP, salame piccante,

fior di latte, cipolla caramellata,

hot honey all’infuso di n’duja di Spilinga

SPICCHIO AL PARMA €9

Spicchio di padellino con impasto a doppia cottura farcito con
crudo di Parma, burrata di Andria DOP, tartufo nero e basilico

MOZZARELLA IN CARROZZA DEROMA €6

Mozzarella di bufala DOP, alici del Mar Cantabrico,
fiori di zucca e zeste di lime

ROSSE SFIZIOSE

BURRATA E ALICI €18
Pomodoro San Marzano DOP, datterini rossi confit,

burrata di Andria DOP, alici del Mar Cantabrico, polvere di olive
nere, origano, olio EVO Fratelli Fratta e basilico cristallizzato

PROVOLA E PEPE A MODO NOSTRO €18
Provola affumicata paté di datterino giallo,

paté di datterino rosso spaccatelle di pomodoro arrosto,

pepe aromatizzato all’arancio

BIANCHE GOLOSE

DEROMA 3.0 €22
Focaccia carpaccio di manzo, salsa remoulade,

baby rucola aromatizzata al tartufo

granella di nocciole scaglie di tartufo

PARMIGIANA SCOMPOSTA €18
Crema di melanzane, provola affumicata di bufala,

chips di melanzane, crema di Bufala Campana DOP,

datterini rossi confit e basilico cristallizzato

ALICE DEROMA €19
Crema di broccoli romaneschi in cottura, in uscita broccoli
romaneschi ripassati, stracciatella di Bufala Campana DOP,

alici del Mar Cantabrico, polvere di limone e pistilli di peperoncino

NERANO
Crema di zucchine romaneschi, fioridlatte di Agerola,
provolone di Formia, chips di zucchine e fiori di zucca

€17

MORTAZZA
Fiordilatte di Agerola, mortadella artigianale,
burrata di Andria DOP e pistacchio

€17

SALMONE E TZATZIKI €20
Focaccia, salmone marinato alla rapa rossa,
salsa tzatziki all’aglio nero, guacamole e rucola fresca

ALLERGENI

Arachidi e derivati Pesce

Frutta a guscio Sesamo e semi
Latte e derivati Soia

Molluschi

Crostacei Senape
Glutine Sedano
Lupini Anidride solforosa

Uova
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