ANTIPASTI

VITEL TONNE - ;e €22
Girello di vitello CBT, salsa tonnara fagiolini,
foglie di cappero, senape in grani marinata e polvere di prezzemolo

TARTARE DI MANZO -, - €22
con salsa tartara, spinacino, nocciole rosrare
e tartufo nero servito con pan brioche e burro alle erbe

DONUT DI BURRATA : €16
Ricotta di pecora e n’duja fatta in casa con melanzane, peperoni, lardo,
peperoncino di Aleppo e prezzemolo, servita con composta di cipolle rosse
di Tropea

. TARTARE DI GAMBERO R0SS0*, ' ' €24
./ Mango fresco bruciacchiato, gel al mango, cardamono e limone, mango

crispy, paté di datterino rosso e sfoglia di Senatore Cappelli

TIGELLA AL SALMONE -C-E- €22

! marinato alla rapa rossa e curcuma, crema al caprino, avocado,

cipolla in agrodolce e cetrioli

FRITTURINA DI CALAMARETTI* - ) €18
puntillas e lime

INSALATE

CAESAR SALAD </-E-C-E- €16

Lattuga romana, guanciale croccante, scagne di Parmigiano Reggiano,
crostini di pane, salsa caesar e pollo grigliato

INSALATONA DEROMA -C- €18

Misticanza di campo, datterini, mais, mozzarella di bufala,
tonno pinne gialle in olio E.V.0., cipolla rossa agrodoice e salsa verde

INSALATA GRECA €16
Pomodori, peperoni, cipolla rossa, olive, feta e cetrioli
FRESCHEZZA - /- €18

Lattuga romana, avocado, cetrioli, salmone marinato alla rapa,
agrumi e salsa yogurt, aneto, lime, mandorle a fefte

CAPRESE DI BUFALA -C- €16
Mozzarella di bufala campana DOP, datterini e basilico fresco

 PANE
Pane a lievitazione naturale con lievifo madre € 4

Il pane viene sfornato tutti i giorni dal nostro mastro fornaio e servito ancora
caldo in un COFANETTO per mantenere intatta la fragranza. Pane Bianco con
farina di frumento tipo0, Multi cereale e Pane Integrale sono solo alcune delle
nostre specialita che troverete nella selezione FORNO DE ROMA.

Servizio € 2 p.p.

Tutti i prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti della pesca
somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento di temperatura per
garantire la qualita e Ia sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi
del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04. (*) Prodotto surgelato all'origine.

Il Personale di sala é a disposizione per fornire qualsiasi informazione in
merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

" PRODOTTO DA FORNO i’ PRODOTTO OSTERIA



LA PASTA DE ROMA FRESCA E RIPIENA: SPAGHETTONI « SPAGHETTI « TAGLIATELLE

La Pasta Fresca acqua e farina e all'uovo é di nostra produzione. Per gli impasti utilizziamo una farina meno raffinata rispetto agli standard, per garantire massima qualita e alta
digeribilita. Vi bastera farvi guidare dal desiderio di pasta fresca, o assecondare Ia voglia dell'eccellenza della pasta secca selezionata tra i Pastificio Dei Campi, Carmiano e Felicetti.

() TAGLIATELLA ALRAGU’ FATTO AL COLTELLO €24 PACCHERO DI GRAGNANO “PASTIFICIO DEI CAMPI" €24
| Spuma di castelmagno e cioccolato fondente al su o?' di gragcmo*_“Arrz;bbfa to”, con aria di prezzemolo
. ;. e gel di pomodoro piccante
FUSILLONE DI GRAGNAND CARWIANO €26 SpNGHETTONE ACQUA E FARINA €2
Lon.fage,or Bnata e iinsone. 0f oo alle vongole, con bottarga di tonno rosso, spuma e chips di topinambur
SPAGHETTO MONOGRANO MATT "FELICETTI" €20 | @ SPAGHETTO ALL'UOVO €
all'acqua di pomodoro, datterini colorati e crumble di mandorle e basilico Y13 ragu di scoglio, salsa di zucchine romanesche e pomodori arrostiti
MEZZ0 RIGATONE DI GRAGNANO "CARMIANO" ALLA CARBONARA €16 SPAGHETTONE ACQUA E FARINA ALLA AMATRICIANA -c- €16
Guanciale artigianale, pecorino romano IGP. pepe nero, uova BI0 Pomodori San Marzano IGP, guanciale artigianale, pecorino romano IGP, pepe nero
(i SPAGHETTO ALL'UOVO CACIO E PEPE €14 RIGATONE DI GRAGNANO “CARMIANO™ ALLA GRICIA €15
I Pecorino romano IGP. pepe nero Guanciale artigianale, pecorino romano IGP. pepe nero
TATAKI DI TONNO* GLASSATO - €28 ENTRECOTE (3009) €36
con salsa ponzu, verza grigliata e sesamo tostato Cowboy steak di manzo Sakura Yoza selezione Galli
POLPO* GLASSATO AGLI AGRUMI €28 COWBOY STEAK (al kg) €85
con crema di topinambur, mandorle, alici “Reserva” e cipolla rossa in agrodolce Cowboy steak di manzo Sakura Yoza selezione Galli
BURGER 220 6 BUN DEROMA €x FILETTO DI MANZ0 (3009) €34

Filetto di manzo selezione Galli

LOMBO DI MANZO (ar kg) T-BONE € 700/ COSTATA € 85

Lombo di manzo Sakura Hanami "le Nostri" selezione Galli

Doppio Hamburger da 110g, maionese ai pomodori secchi, rucola,
cipolla glassata al miele, zucchine marinate, burrata, chips di fiori di zucca,
pomodorini dry e pistacchi tostati

E?!rl.;fngg‘fp;:rzlrg251‘0%?,0?:3Lelifga wakame, polvere di porro bruciato \ } LICSILSCOTIEM (2! kg WEONE € 55/ GOSTATA € 20
 pakohol amosilio ’ ’ Lombo di scottona Yoza Simmental selezione Galli
PLUMA IBERICA €48
TAGLIATA DI CONTROFILETTO (3009) | &4 Pluma iberica smoked Sakura selezione Galli
Tagliata di controfiletto Sakura selezione Galli
POLLETTO ALLA DIAVOLA €28
Tagliata affumicata di controfiletto Sakura selezione Galli i )
. TAGLIATA DI POLLASTRA "LIBERA €18
ENTRECOTE (300g1) €36 Glassato nel suo fondo, servita con salsa Honey Mustard
Entrecéte di manzo Sakura Yoza selezione Galli
HARISSA « CHIMICHURRI - EXOTIC BBQ - MAIS AFFUMICATO - HONEY MUSTARD - SALSA VERDE
PATATE AL FORNO DEROMA €9 INSALATINA COLESLAW DEROMA ( €12
A i o 5 oo 2 (con tandoori, terra al cioccolato e fave di cacao)
(aromatizzata con burro alle erbe) VERGURE BRIELIATE Ed
CICORIA 0 BROCGOLI RIPASSATI €9 INSALATINA MISTA €7
ALLERGENI
Arachidi e derivati Molluschi Soia Lupini Anidride solforosa
Frutta a guscio Pesce Crostacei Senape Uova
Latte e derivati Sesamo e semi Glutine Sedano



SALSAMENTERIA DE]

PROSCIUTTO E BUFALA €20
Prosciutto di Parma di Langhirano 30 mesi tagliato a mano, Mozzarella
di Bufala Campana DOP “Loffredo”

MARIT0ZZI DEROMA - €18

Stracciatella di Andria DOP e Alici del Mar Cantabrico “Reserva”
Salmone Coda Nera affumicato e Caprino “Guffanti”
Pancetta Arrotolata Piacentina e Carciofini Sott’olio “Agnoni”

PROSCIUTTI TAGLIATI A MANO

1 SUINI NERI €25
(Nero Casertano, Nero dei Nebrodi, Cinta Senese, Nero dell’Aspromonte,

Nero Spicaroli)
NORCIA €12
JAMON DE BELLOTA 100% IBERICO

porzione piccola € 20 - porzione grande € 40

JAMON DE CASTANAS €28
CECINA DE LEGN condita con lime, olio e pepe €28
CECINA DI WAGYU

condita con lime, olio e pepe  porzione piccola € 20 - porzione grande € 45
con caviale porzione piccola € 40 - porzione grande € 70
CARNE SALADA DI BLACK ANGUS €26
condita con olio, lime, pepe, rucola e Parmigiano

BRESAOLA DI TORO con citronette e microfoglie €18
PASTRAMI GALLI senape bio e cetriolini €18
TAGLIERE SALUMI MISTI DEROMA €25
TAGLIERE FORMAGGI MISTI DEROMA €25

| TAGLIERI
I PARMA €24

Crudo di Parma stag. 30 mesi “az. Pietosini”, Culaccia stag. 30 mesi “az.
Rossi”, Capacollo dolce “az. Rossi”, Salame felino “az. Rossi”, sottoli
“Agnoni” e giardiniera “Di Morgan”

DEROMA €25
Prosciutto di Parma stag. 30 mesi “az. Pietosini”, Speck del Trentino di Lombata
al Ginepro “Flli Corra”, Capocollo di Martina Franca “Carnellera”, Mortadella
“Galliani”, Salame Felino “az. Rossi", sottoli “Agnoni” e giardiniera “Di Morgan”

MARCHIGIANO €22
Coppa di testa, Ciauscolo DOP, Salamino di maiale con fegato “Antica
Gastronomia delle Marche”, Pancetta affumicata “F.Ili Corra”, Lardo di
Colonnata “az. Il Tagliere”, sottoli “Agnoni” e giardiniera “Di Morgan”

IBERICO €28
Cecina de Ledn, Salchichdn de bellota, Lomo Ibérico, Chorizo pan tomate Deroma
CALABRIA €25

Prosciutto nero, Salsiccia piccante, Pancetta arrotolata “az. Nero d’Asp-
romonte”, ‘Nduja “L’Artigiano della ‘Nduja di Spilinga”, sottoli “Agnoni”
e giardiniera “Di Morgan”

ECCELLENZE DEL GRAN DEROMA €40
Crudo di Parma slag. 24 mesi “az. Pellizzan”, Lonza lardellata di Martina Franca
“az. Cervellera”, Mortadella “FIli Corra”, Formaggio morbido e cremaso “De
Magi”, Farmacella Valseriana, Pecorino stagionato e affinato “De Magi”,
erborinato affinato “De Magi”, Parmigiano di montagna stag. 30 mesi “Cantarelli”

FORMAGGI DEROMA €2
Ricottina di Bufala "Loffredo”, Stracciatella di Andria DOP, Pecorino
affinato “De Magi”, Caprone “De Magi”, Parmigiano Reggiano di monta-
gna stagionato 30 mesi “Cantarelli”, Superbia erborinato di bufala “De
Magi”, Confetture “Marco Colzani” e miele “G. Poeta”
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