PIZZERIA

ANTIPASTI

SUPPLI DE ROMA -/ G €7

Riso arborio, stracotto vegetale di pomodoro San Marzano DOP,
Parmigiano Reggiano Vacche rosse 24 mesi,
fior di latte di Agerola e basilico

FRITTATINA DI BUCATINI ALLANDUJA /=B« Ce(eleL P €7
Bucatini mantecati con besciamella e n’duja di Spilinga
servita con salsa hot honey

LE TRADIZIONALI

MARINARA . €10
Pomodoro San Marzano DOP, aglio, basilico, origano e olio Evo

MARGHERITA STORICA (<< <L €12
Pomodoro San Marzano DOF, fiordilatte di Agerola,
Parmigiano Reggiano Vacche Rosse 24 mesi, basilico, olio Evo

DIAVOLA ~CeGeleLe] €15
Pomodoro San Marzano DOP,
fiordilatte di Agerola e salame piccante

BUFALINA -C- €16
Pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella di Bufala Campana DOP, basilico, olio Evo

ROSSE SFIZIOSE

MARGHERITISSIMA (-1 €17
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di Bufala Campana DOP
messa a crudo, Parmigiano Reggiano Vacche Rosse 24 mesi,
basilico e olio Evo

ROSS0 BURRATA ¢ 3eleLe €17
Pomodoro San Marzano DOF,

Parmigiano Reggiano Vacche Rosse 24 mesi,

Burrata di Andria DOP, datterini gialli confit e pesto di basilico

CAPRICCIOSA DEROMA : €19
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di Bufala Campana DOP
messa a crudo, funghi Cardoncelli e Champignon ripassati

in burro aromatizzato, prosciutto crudo Sauris,

chips di topinambur e polvere di olive Itrane

HOT HONEY PEPPERONI -4+ (+F+1 - €18
Pomodoro San Marzano DOP, salame piccante,

fiordilatte di Agerola, cipolla caramellata,

hot honey all'infuso di n’duja di Spilinga

SFERA VEG -/ el €7
Polpetta di melanzana affumicata alla griglia,
pesto di pomodori confit e basilico

SFERA CARBONARA sfeLeeN €7
Spaghettone fresco di acqua e farina, guancra!e artigianale,
pecorino romano IGP, pepe nero e uovo BIO fonduta di pecorino
e crumble di guanciale

ROSSE SFIZIOSE

BURRATA E ALICI - €18
Pomodoro San Marzano DOP, datterini rossi confit,

Burrata di Andria DOP, alici del Mar Cantabrico,

polvere di olive nere, origano, olio Evo e basilico

PROVOLA E PEPE A MODO NOSTRO €18
Provola affumicata paté di datterino giallo, paté di datterino rosso
spaccatelle di pomodoro arrosto e pepe aromatizzato all’arancio

BIANCHE GOLOSE

DEROMA 3.0 ' I«N €22
Focaccia, carpaccio di manzo ,salsa remoulade, baby rucola
aromatizzata al tartufo, granella di nocciole e scaglie di tartufo

PARMIGIANA SCOMPOSTA -/-5+ ' €18
Crema di melanzane, provola affumicata di bufa!a

Chips di melanzane, crema di bufala campana DOP,

datterini rossi confit e basilico

ALICE DEROMA *FoiefeLs €19
Crema di broccoli romaneschi in cottura, in uscita broccoli
romaneschi ripassati, stracciatella di bufala campana DOP,

alici del cantabrico, polvere di limone e pistilli di peperoncino

NERANO - €17
Crema di zucchine romaneschi, fioridlatte di Agerola,
provolone di Form ia, chips di zucchine e fiori di zucca

MORTAZZA €17
Fiordilatte di agerola, mortadella artigianale,
Burrata di Andria DOP e pistacchio

SALMONE E TZATZIKI <C-E-F+( €20
Focaccia, salmone marinato alla rapa rossa,
salsa tzatziki all’aglio nero, guacamole e rucola fresca

ALLERGENI

Arachidi e derivati Pesce
Frutta a guscio Sesamo e semi
Latte e derivali Soia

Molluschi

Crostacei - Senape

Glutine Sedano

Lupini Anidride solforosa
Uova



PIZZERIA

APPETIZERS

SUPPLI DE ROMA -/ G €7
Arborio rice, vegetable stew of San Marzano DOP tomato,
24-month Vacche Rosse Parmigiano Reggiano,

fior di latte from Agerola and basil

FRITTATINA DI BUCATINI ALLANDUJA </ -E-C - €7
Bucatini whipped with béchamel and Spilinga ndu,fa

THE TRADITIONAL

MARINARA €10
San Marzano DOP tomato, garlic, basil, oregano and EV olive oil

HISTORICAL MARGHERITA
San Marzano DOP tomato, Agerola fiordilatte,
24-month Vacche Rosse Parmigiano Reggiano, basil, EV olive oil

€12

DIAVOLA
San Marzano DOP tomato,
Agerola fiordilatte and spicy salami

€15

BUFALINA -C-
San Marzano DOP tomato,
DOP Campana Buffalo mozzarella, basil, EV olive oil

€16

TASTY REDS

MARGHERITISSIMA

San Marzano DOP tomato,

raw added DOP Campana Buffalo mozzarella, Vacche

Rosse 24-month Parmigiano Reggiano, basil and EV olive oil

€17

BURRATA RED -5-C
San Marzano DOP tomato,

€17

24-month Vacche Rosse Parmigiano Reggiano, DOP Andria Burrata,

confit yellow datterini and basil pesto

DEROMA CAPRICCIOSA -

San Marzano DOP tomato, raw added DOP Campana Buffalo
mozzarella, Cardoncelli and Champignon mushrooms sautéed in
flavored butter, Sauris raw ham, Jerusalem artichoke chips and
Itrane olive powder

€19

HOT HONEY PEPPERON!

San Marzano DOP tomato, spicy salami, Agerola fiordilatte,
caramelized onion, hot honey with Spilinga 'nduja infusion

€18

VEG SPHERE €7
Smoked eggplant meatball grilled, confit tomato pesto and basil

CARBONARA SPHERE ; - €7
Fresh water and flour spaghettone, artisanal pork cheek,

IGP pecorino romano, black pepper and organic egg

pecorino fondue and pork cheek crumble

TASTY REDS

BURRATA AND ANCHOVIES

San Marzano DOP tomato, confit red datterini,
DOP Andria Burrata, Cantabrian Sea anchovies,
black olive powder, oregano, EV olive oil and crystallized basil

€18

PROVOLA AND PEPPER OUR WAY
Smoked provola yellow datterino paté, red datterino paté
roasted tomato spaccatelle AND pepper flavored with orange

€18

GOURMET WHITES

DEROMA 3.0
Focaccia, beef carpaccio,remoulade sauce, truffle flavored
baby rocket, chopped hazelnuts and truffle flakes

€22

DECONSTRUCTED PARMIGIANA -/ €18
Eggplant cream, smoked buffalo provola, eggplant chips,

DOP Campana buffalo cream,

confit red datterini and crystallized basil

DEROMA ANCHOVY €19

Romanesco broccoli cream during cooking, sautéed romanesco
broccoli upon exit, DOP Campana buffalo stracciatella,
Cantabrian anchovies, lemon powder and chili pistils

ALLERGENS

Peanuts c« Fish

Nuts Sesame and seeds
Milk and dairy products Soy

Molluscs

NERANO €17
Romanesco zucchini cream, Agerola fioridlatte,
Form ia provolone, zucchini chips and zucchini flowers
MORTAZZA €17
Agerola fiordilatte, artisanal mortadella,
DOP Andria Burrata and pistachio
SALMON AND TZATZIKI €20
Focaccia, salmon marinated with red rurmp,
black garlic tzatziki sauce, guacamole and fresh rocket
Crustaceans Mustard
Gluten Celery
Lupines Sulphur dioxide

Eggs
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